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 : هدف-١ 
هاي گوشتي مانند    هيدرات در فرآورده    گيري مقدار آربو    تدوين اين روش آار اندازه    
سوسيس و آالباس و . همبرگر است

  : دامنه عملكرد-٢
تـوان از ايـن روش        هـاي گوشـتي مـي       براي تعيين مقدار آربوهيدرات در فـرآورده      

 .استفاده آرد
  : مسؤوليت-٣

آنند و مسئول بخش بر صحت اجراي آن نظـارت         ميآارشناسان بخش اين روش را اجرا       
 .دارد

 : مواد و تجهيزات-٤
مواد شيميايي) ١-٤ و معرفها :

  ١٩/١ خالص با وزن مخصوص HCLاسيد آلريدريك  )١-١-۴
  MERCKسود خالص مرك ) ٢-١-۴
    2ZN, 2H2O(CH3COO)استات روي ) ٣-١-۴
    Fe(CN)6K4, 6H2Oفرو سيانور پتاسيم ) ۴-١-۴
 ساآارز خالص آزمايشگاهي  ) ۵-١-۴
   CH3COOH% ١٠٠اسيد استيك گلاسيال خالص ) ۶-١-۴
   CUSO4   Art. 956891سولفات مس ) ٧-١-۴
   C6DeK4N6   Art. 933084تارتارات مضاعف سديم و پتاسيم  ) ٨-١-۴
  C20H14O4فنل فنالئين ) ٩-١-۴
  Art. 7233متيل بلو ) ١٠-١-۴
 Art. K22357045 ml١٠٠، %)٩۶-١٠٠(الكل اتيليك  )١١-١-۴

:تجهيزات ) ٢-٤
) ١-٢-٤ ±g٠٠٠١/٠ترازو با دقت 

 )آننده حرارت داراي آنترل(دار  اجاق ترموستات) ٢-٢-۴
  مترPHدستگاه ) ٣-٢-۴
 ماري بن) ۴-٢-۴
 )آننده سرد(مبردآبي ) ۵-٢-۴
 پايه سه) ۶-٢-۴
 شيلنگ آزمايشگاهي) ٧-٢-۴
 
 : اي و غيره لوازم شيشه) ٣-۴

 cc۵٠٠اي  گرد يا صاف درب سمباده بالن ته )١-٣-۴
  cc۵٠ بورت )٢-٣-۴
 cc٢٠٠بالن ژوژه ) ٣-٣-۴
 cc٢۵٠ارلن ماير ) ۴-٣-۴
 cc١٠٠مزور ) ۵-٣-۴
 cc۵پيپت ) ۶-٣-۴
 اي آزمايشگاهي قيف شيشه) ٧-٣-۴
 اي سنگ جوش و يا پرل شيشه) ٨-٣-۴
 آاغذ صافي معمولي) ٩-٣-۴

 .سب مجوز قبلي ممنوع مي باشدتهيه کپي بدون ک
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 cc١٠٠٠ن بال) ١٠-٣-۴
  : و توصيه  ايمني-٥

 :ايمني )١-۵
 .حتماً از ماسك، دستكش و عينك ايمني استفاده آنيدهنگام آار ) ١-١-۵
جهت آشيدن مايعات با پيپت حتماً از پوآر يا پتيپور اسـتفاده            ) ٢-١-۵

 .آنيد و از آشيدن مايعات با دهان خودداري آنيد
 .داريد هنگام آار در ظروف حاوي حلال را بسته نگه) ٣-١-۵
 .آليه مراحل زير هود انجام شود) ۴-١-۵

 ____: توصيه) ٢-۵
:اصطلاحات و تعاريف  -٦ ____

:  روش آار -٧
: مقدمه)  7-1

هيدروليز مقدار معيني از نمونه با محلول اسيد كلريدريك به كمك حرارت به منظور انحلال تمام مواد تشكيل دهنده گوشت و هيدروليز كامـل                        
PHدن وتنظيم مواد نشاسته اي آن ، خنك كر PH  به ميزان متناسب و اندازه گيـري   و افزودن مواد رسوب دهنده وصاف كردن وتنظيم دوباره 

  .فهلينگقندهاي احياكننده با استفاده از محلولهاي 
 :تهيه محلول ها) ٢-٧
 ١٠٠٠ گــرم اســتات روي را وزن نمــوده و در بــالن ٢١٩:  اســتات روي )١-٢-٧

 آب مقطر به آن اضـافه آـرده و بـا اسـتفاده از               cc٣٠٠ليتري ريخته حدود      ميلي
 اسيد استيك گلاسيال اضافه آنيد و بـا         ml٣٠سپس  . حرارت ملايم آن را حل نماييد     

اي رنگ ريخته و دور از نـور نگهـداري         آب مقطر به حجم برسانيد در شيشه قهوه       
 .آنيد

بالن  گرم فروسيانور پتاسيم را وزن آنيد در         ١٠۶:  فروسيانور پتاسيم  )٢-٢-٧
 .اي رنگ نگهداري آنيد  ريخته در شيشه قهوه١٠٠٠ژوژه 

 cc۵٠٠ گرم سولفات مس را توسـط آب مقطـر بـه حجـم               A :۶٣٩/٣۴ فهلينگ   )٣-٢-٧
 .رسانيم مي
 تارتارات مضاعف سـديم و پتاسـيم        MERCK+gr١٧٣ سود خالص    B :gr۵٠ فهلينگ   )۴-٢-٧

 .  برسانيدcc۵٠٠را با آب مقطر با حجم 
 بـا  cc١٠٠ فنل فنالئين را وزن آرده در بـالن ژوژه        ٠/gr۵: لئين فنل فتا  )۵-٢-٧

 .الكل اتيليك به حجم برسانيد
 بـا آب  cc١٠٠بلو را وزن آرده در بـالن ژوژه         متيلن ٠/gr۵:  متيلن بلو  )۶-٢-٧

 .مقطر به حجم برسانيد
 cc١٠٠ ســود خــالص را در بــشر وزن آــرده بــه حجــم gr۵٠:  ســود اشــباع)٧-٢-٧

 .برسانيد
 :آماده سازی استاندارد قند) ٣-٧
 : محلول استاندارد ذخيرهآماده سازي) ١-٣-٧
 .  برسدc٧٠ماري را روشن نموده تا به   ابتدا بن)١-١-٣-٧
 ريخته حدود cc١٠٠ گرم ساآاروز خالص را وزن آرده در بالن ژوژه       ٩/۵ )٢-١-٣-٧
ccآب مقطر اضافه آرده مخلوط نماييد٣٠ . 
٣-١-٣-٧( cc۵ك خالص اضافه آنيد اسيد آلريدري. 

 .سب مجوز قبلي ممنوع مي باشدتهيه کپي بدون ک
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 دقيقـه   ٣( دقيقـه قـرار داده       ١٠ به مـدت     c٧٠ماري    بالن را در بن   ) ۴-١-٣-٧
مـاري خـارج      سپس بـالن را از بـن      )  دقيقه ثابت نگهداريد   ٧مرتب تكان داده،    
 . آرده و سرد نماييد

 .  با آب مقطر به حجم برسانيد)۵-١-٣-٧
 : استاندارد مصرفيمحلول ) ٢-٣-٧
 ريختـه   cc١٠٠ برداشته و در بالن ژوژه       cc٢ول استاندارد ذخيره     از محل  )١-٢-٣-٧

 . بيفزاييد) cc۵٠حدود (مقداري آب مقطر 
 . قطره معرف فنل فتالئين بيفزاييد)٣-٢( )٢-٢-٣-٧
)  PH = ٢/٨-۵/٨( نرمال   N/١٠ ابتدا با محلول سود غليظ سپس با سود          )٣-٢-٣-٧

 . انيد برسcc١٠٠را خنثي آرده و با آب مقطر به حجم 
 . باشد گرم قند مي  ميلي٢ليتر از محلول فوق حاوي   هر ميلي)۴-٢-٣-٧
 :B و Aعيار سنجي محلول فهلينگ ) ٣-٣-٧
 منتقـل  cc۵٠ مقداري از استاندراد مصرفي سـاآارز را بـه يـك بـورت           )١-٣-٣-٧

 .آنيد
تـه بـه    ريخcc۵ از هريك B و A  از محلولهاي فهلينگcc٢۵٠ در ارلن ماير )٢-٣-٣-٧

 محلول استاندارد قنـد     cc١۵آب مقطر افزوده و از بورت حداقل        ) cc٢٠حدود  (آن  
 . اضافه آنيد

 .  حاصل را روي روزي شعله گاز حرارت دهيد)٣-٣-٣-٧
 . قطره معرف متيلن بلو اضافه آنيد٢-٣ به آن )۴-٣-٣-٧
 تـا   پس از به جوش آمدن محلول، از بورت آنقدر به محيط اضافه آنيـد             )۵-٣-٣-٧

 . رنگ محيط از آبي به قرمز آجري تبديل گردد
 نحوه اضافه آردن محلول به محيط بايد به طريقي باشد آه محيط دائم در             )۶-٣-٣-٧

 . حال جوش باشد
را ) عيـار فهلينـگ   ( از روي حجم مصرفي بورت مقدار قند مورد نيـاز            )٧-٣-٣-٧

 .  نماييدليتر از هر يك از محلولها محاسبه  ميلي۵آردن  براي خنثي
  ۵۴ باشد عيار فهلينگ معادل است با cc٢٧ مثلاд اگر مصرفي بورت )٨-٣-٣-٧

  ۵۴=٢٧*٢  
 .  باشدcc۵٠ و حداآثر cc٢۵بهتر است در هر آزمايش حداقل مصرفي : تذآر

 : مراحل انجام آزمايش) ۴-٧
 . ترازو را روشن نموده تا آماده شود)١-۴-٧
، آالباس و همبرگر را چرخ يا رنـده آـرده          هاي گوشتي مثل سوسيس      فرآورده )٢-۴-٧

 .تا نمونه همگن شود
 .  بريزيدcc۵٠٠ وزن نموده در بالن gr١٠ از نمونه همگن شده )٣-۴-٧
٧-۴-۴ (ccحجمي  % ١۵ اسيدآلريدريك   ١٠٠)cc١۵       اسيد آلريدريك آه توسط آب مقطر 

 . را توسط مزور به بالن اضافه آنيد) ايم  رساندهcc١٠٠به حجم 
 .  چند عدد پرل يا سنگ جوش بيفزاييد)۴-۵-٧
 .  ابتدا شير آب متصل به سرد آننده را باز آنيد)۴-۶-٧
 . بالن را به مبرد آبي وصل آنيد و روي اجاق بگذاريد)٧-۴-٧
ثانيـاً حجـم    .  اجاق را روشن نماييد تا محلول درون بالن به جوش باشـد            )٨-۴-٧

 . محلول تا ختم عمل تغيير نكند
 .  ساعت مداوم بجوشد۵/١ن جوش محتوي بالن حداقل از زما) ٩-۴-٧

 .سب مجوز قبلي ممنوع مي باشدتهيه کپي بدون ک
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 . سپس اجاق را خاموش آنيد تا بالن آاملاд سرد شود) ١٠-۴-٧
 cc٢۵٠آننده جدا آنيد محتوي درون بـالن را بـه بـشر        بالن را از سرد    )١١-۴-٧

سپس باقيمانده درون بالن را با مقدار آمي آب مقطر شـسته در   . منتقل آنيد
 . بشر بريزيد

 .  را روشن آنيد تا آماده شودpHدستگاه ) ١٢-۴-٧
 .  الكترود را در داخل محتوي درون بشر قرار دهيد)١٣-۴-٧
 .  را روشن آنيدpH آليد )١۴-۴-٧
 ۵/۶ محلـول بـه      pH قطره قطره سود اضافه آنيد و به هـم بزنيـد تـا               )١۵-۴-٧

 . برسد
 .  الكترود را خارج آنيد با آمي آب مقطر بشوييد)١۶-۴-٧
 به محتوي درون بشر از محلولهاي استات روي فروسيانور پتاسيم به حجـم              )١٧-۴-٧

 .  اضافه آنيد و به هم بزنيد٣-cc۵مساوي 
 .  به محتوي درون بشر چند قطره معرف فنل فتالئين اضافه آنيد)١٨-۴-٧
 ٣/٨-۵/٨ را بـه     pH مـتر مجـدداً بـا سـود،          pH با استفاده از دسـتگاه       )١٩-۴-٧

 . برسانيد
 منتقل آرده با آب مقطـر بـه   cc٢٠٠ محتوي درون بشر را به بالن ژوژه       )٢٠-۴-٧

 . حجم برسانيد و به هم بزنيد
 .  گذاشته، آاغذ صافي را روي قيف قرار دهيدcc٢۵٠ قيف را روي ارلن )٢١-۴-٧
 .  محتوي درون بالن ژوژه را روي آاغذ صافي ريخته و صاف آنيد)٢٢-۴-٧
 .  بريزيدcc۵٠در بورت محتوي صاف شده را  )٢٣-۴-٧
 ريخته حـدود    cc۵ به نسبت مساوي     B و   A از فهلينگ    cc٢۵٠ در ارلن ماير     )٢۴-۴-٧
ccآب مقطر بيفزاييد٢٠  . 
 .  به محتوي ارلن اضافه آنيدcc۶-cc۵ از محتوي درون بورت حدود )٢۵-۴-٧
پايه گذاشته و شعله را در زير آن قرار دهيد تا به           ارلن را روي سه    )٢۶-۴-٧

 )  دقيقه١حدود . (جوش آيد
 .  چند قطره معرف متيلن بلو به ارلن بيفزاييد)٢٧-۴-٧
 شيربورت را باز آنيد و قطره قطره به ارلن بيفزاييد تا رسوب قرمـز              )٢٨-۴-٧

 . آجري تشكيل شود
 .  شير بورت را ببنديد و عدد مصرفي را بخوانيد)٢٩-۴-٧
 . يد عدد مصرفي را در فرمول زير قرار ده)٣٠-۴-٧
 :محاسبات) ۵-٧
 

  =C        ٩/٠×
نمونه مقدار 1000 گرم حسب بر 

100)فهلينگ (عيار
×
×× mgAA

عددمصرفي
=

200

 
C =حاصل از مواد نشاسته ایدرصد آربو هيدرات  
: گزارش -٨

) ١-٨ .نتايج در فرم و يا دفتر گزارش کار ثبت گردد
 :مرجع و منابع مدارک -٩

 ٢٣٠٣ شماره استاندارد ملی ايران

 .سب مجوز قبلي ممنوع مي باشدتهيه کپي بدون ک


