
 اداره کل آزمايشگاه هاي کنترل غذا و دارو
 ٣   از  1صفحه  

گيري ميزان ماده خشك در   اندازه: عنوان -٢ .SOP: 1 F6 شماره -١
 هاي گوشتي فرآورده

                  دآتر هدايت حسيني   : نويسنده-٤  ١:  شماره بازنگري-٣
 ٢٥/۵/٨٠: تاريخ و امضاء

گوشت و:مربوطه بخش-٥
 هاي پروتئيني فرآورده

                                   :  ويرايشگر-٦
 :تاريخ و امضاء

        منير السادات حائريان:  مسئول کيفيت-٨ :  جايگزين-٧
 :تاريخ و امضاء

 :  بخش هاي مربوطه-١٠ : زمان اجراء-٩

 

 : هدف-١ 
گيري ميزان ماده خشك در فرآورده هاي گوشتي        هدف از تدوين اين روش آار اندازه      
مانند سوسيس، آال .باس و همبرگر است

  : دامنه عملكرد-٢
توان از اين روش استفاده     هاي گوشتي مي    براي تعيين ميزان ماده خشك در فرآورده      

 .نمود
  : مسؤوليت-٣

آنند و مسئول بخش بر حسن اجـرا آن نظـارت          ا مي آارشناسان بخش اين روش را اجر     
 .دارد

 : مواد و تجهيزات-٤
مواد شيميايي) ١-٤ و معرفها : -

:تجهيزات ) ٢-٤ - 
 :اي وغيره لوازم شيشه) ٣-۴

  درجه سانتيگراد١۵٠-١٠٠اتو تهويه دار تامين آننده حرارت ) ١-٣-۴  
نه با حـداقل قطـر      ظرف ته ن چيني يا فلزي مخصوص خشك آردن نمو         ) ٢-٣-۴  
 ليتر  ميلي۵٠
دسيكاتور با حجم مناسب حـاوي مـاده جـاذب الرطوبـت مناسـب              ) ٣-٣-۴  

   MERCK Art. 1925مانند سليكاژل 
  گرم ٠٠٠١/٠ترازوي دقيق آزمايشگاهي با دقت حداقل ) ۴-٣-۴  
 گيره فلزي مناسب براي حمل ظرف نمونه ) ۵-٣-۴
 رنده فلزي) ۶-٣-۴

  : ايمني و توصيه -٥
 ___:ايمني)١-۵
 ___: توصيه) ٢-۵

:اصطلاحات و تعاريف  -٦  ____
 :  روش آار -٧

) ١-٧ : مقدمه
تهيه محلولها :  ____ ٢-٧ (

 _____:آماده سازی نمونه) ٣-٧
 :مراحل انجام آزمايش) ۴-٧

 اتو را روشن آنيد )١-۴-٧
 .ظرف خالي مخصوص نمونه را داخل آن قرار دهيد) ٢-۴-٧
رسيد تا زمان ثابـت      درجه سانتيگراد    ١٠۵-١٠٠ اتو به    هنگامي آه ) ٣-۴-٧

 دقيقه زمان آافي    ٣٠معمولا  (دهيم    شدن وزن ظروف خالي آنرا در اتو قرار مي        
 )است
 .ظرف را توسط گيره فلزي از داخل اتو خارج نمائيد) ۴-۴-٧
به دماي آزمايشگاه   (آنرا داخل دسيكاتور قرار داده تا سرد شود         ) ۴-۵-٧

 )برسد
پس از سرد شدن آنـرا بـا تـرازو وزن آـرده و وزن دقيـق آنـرا                    )۴-۶-٧

 ) m(نمائيم  يادداشت مي
 .نمائيم مقداري از نمونه را رنده مي) ٧-۴-٧

 .تهيه کپي بدون کسب مجوز قبلي ممنوع مي باشد



 اداره کل آزمايشگاه هاي کنترل غذا و دارو
 ٣   از  2صفحه  

گيري ميزان ماده خشك در   اندازه: عنوان -٢ .SOP: 1 F6 شماره -١
 هاي گوشتي فرآورده

                  دآتر هدايت حسيني   : نويسنده-٤  ١:  شماره بازنگري-٣
 ٢٥/۵/٨٠: تاريخ و امضاء

گوشت و:مربوطه بخش-٥
 هاي پروتئيني فرآورده

                                   :  ويرايشگر-٦
 :تاريخ و امضاء

        منير السادات حائريان:  مسئول کيفيت-٨ :  جايگزين-٧
 :تاريخ و امضاء

 :  بخش هاي مربوطه-١٠ : زمان اجراء-٩

 

 گـرم مـاده خـشك باشـد         ٢سريعاً مقداري نمونه رنده شده آه حاوي        ) ٨-۴-٧
 .ريزيم را در داخل ظرف مخصوص نمونه مي)  گرم۵حدود (
 ) m1(نمائيم نمونه را يادداشت ميف و مجموع وزن ظر) ٩-۴-٧
 درجـه   ١٠۵-١٠٠ظرف حاوي نمونه را داخل اتوي آه حـرارت آن بـين             ) ١٠-۴-٧

 .دهيم سانتيگراد تنظيم شده است قرار مي
معمـولاд  (دهيم    تا زمان ثابت شدن وزن آن اتو گذاري را ادامه مي          ) ١١-۴-٧
خـتلاف بـين دو     منظور از ثابت شدن وزن اين است آـه ا         )  ساعت آافي است   ۴-۵

 ميلي گرم به ازاء هـر گـرم وزن نمونـه            ۵/٠بار وزن آردن متوالي آمتر از       
 .باشد

ظرف حاوي نمونـه را بـه آمـك گـيره فلـزي از داخـل اتـو خـارج                    ) ١٢-۴-٧
 .نماييم مي
 .آن را داخل دسيكاتور قرار مي دهيم تا سرد شود) ١٣-۴-٧
 ) m2(نماييم  پس از سرد شدن وزن آنرا يادداشت مي) ١۴-۴-٧

 .شود با استفاده از فرمول زير ميزان ماده خشك تعيين مي: محاسبات) ۵-٧
 100*(m1-m)/(m2-m)   = ميزان ماده خشک

m = وزن ظرف خالي 
m1 =مجموع وزن ظرف و نمونه قبل از اتو گذاري 
m2 =وزن نمونه و ظرف پس از پايان اتوگذاري 

 : تذآر
 حرارت اتو در قسمتهاي مختلف متفاوت است لذا اتو الكتريكي مجهز بـه تهويـه               -١

 .بهتر است زيرا حرارت در قسمتهاي مختلف آن برابر خواهد بود
  توزين نمونه بايد بسرعت انجام گيرد زيرا ممكن است رطوبت از دست بدهد-٢
 زيـادي هـستند اضـافه       هاي گوشتي آه حاوي پرتئين       در مواردي مانند فرآورده    -٣

 نمودن مقداري شن در پخش و يكنواخت آردن نمونه بسيار موثر است
: گزارش -٨

شود و پـس از ارزيـابي         نتيجه حاصل از آزمايش به مسئول بخش گزارش مي        ) ١-٨
هـاي نمونـه بـه سرپرسـت          در آنار ساير عوامل بصورت تفسير در مـورد ويژگـي          

.شود آزمايشگاه گزارش مي 
  :مرجع و منابع  مدارك -٩
١-٩ (JAOC 33,749 , 36, 729 
٢-٩ (AOAC 1996 39.1.02  
هـاي پـروتئيني      گيري ماده خشك در بخش گوشت و فرآورده         دستور العمل اندازه  ) ٣-٩

 اداره آل آزمايشگاههاي آنترل غذا و دارو 
 آنترل آيفي و آزمايشهاي شيميايي مواد غذايي تاليف دآتر ويدا پروانه ) ۴-٩
٩-۵ (٩-٠٣-٣٧١٠-٢۶۴ :ISN  

      
     

 .تهيه کپي بدون کسب مجوز قبلي ممنوع مي باشد


